
 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 

 

• E X P E R I E N C E C L U B • 
 

 
Koura, nell’antica cultura Maori, è il nome dell’Oro, un 
metallo ritenuto prezioso per il suo alto valore simbolico, 
sinonimo di energia e resistenza. Il nostro progetto si 
sviluppa in un’area della città riconosciuta con un nome lo 
stesso metallo e gli stessi valori ci hanno ispirato per creare 
un luogo in cui il benessere sia sempre al centro delle nostre 
proposte. 
Koura è uno spazio aperto a tutti coloro che desiderano 
vivere esperienze uniche a pochi passi dal centro storico, in 
una natura esplosiva, in cui wellness e gusto si fondono in 
un'unica scelta.           
         

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Noi del Koura, ispirandoci a questa tendenza abbiamo 
l’obiettivo di ideare continuamente nuove proposte da 
inserire nella nostra carta ispirata ai valori che il nostro 
locale persegue. 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

RUM 

Kirk & Sweeney Reserva, Dominican Rum 9€ 
Melassa, zucchero di canna, frutta secca, vaniglia e quercia tostata, invecchiato in botti di rovere 

J. Bally 6€ 
                  Cannella, anice stellato e lievi sentori vanigliati 

Diplomatico 7€ 
Toffee, scorza d’arancia, liquirizia e vaniglia 

The Real McCoy 5years  6€ 
 Vaniglia, caramello, frutta secca, miele e legno di rovere 

 

The Real McCoy 3years 5€ 
Affinamento di tre anni in botti ex bourbon, cocco, agrumi e vaniglia 

 

Hampden 5€ 
Zenzero, vaniglia, ciliegia nera, resina, toni amari di cioccolato nero e caffè 

 

White Overproof 9€ 
Canna da zucchero, frutta esotica e lime  

 

Veritas 5€ 
Blend di rum bianchi, melassa, canna da zucchero, frutta esotica e canditi 

 

Worthy Park Select, Jamaican Rum 6€ 
Melassa, pesca, cioccolato, caramello, toffee e note di quercia 
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         WHISKY 

 
Kinahan’s 8€ 

                   Tè all’arancia, ciliegie, malto, noci, frutti tropicali ed erbe aromatiche 

 

Lot 40  8€ 
Note di violetta, vaniglia, cannella, arancia, toffee e retrogusto tostato 

  

Islay mist 6€ 
Sentori torbati e toni affumicati  

 

Tullamore  5€ 
Mela verde, agrumi, vaniglia e note di rovere 

 

Flor de caña 12 años  7€ 
Caramello, frutti rossi, miele, vaniglia e mela cotta  

 

Amrut fusion 9€ 
Note di legno, torba, caffè, crema pasticcera e vaniglia 

 

Benriach 8€ 
Pera matura, malto dolce, mandorla e vaniglia  
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Woodford Reserve, Kentucky straight bourbon 9€ 

Note di segale, caffè, spezie e cerali  

 

The Tottori Japan  9€ 
Frutti maturi, vaniglia e cioccolato  



 

 

 

Elijah Craig Kentucky bourbon whiskey  9€ 
Leggermente piccante, note di noce moscata, cannella, vaniglia, miele e sentori di cuoi e tabacco 

 

 

COGNAC 
 

Ferrand  10€ 
Uva matura, miele e spezie 

 

Camus  8€ 
Mandorla, mango, pere e tannini delicati 

 

Calvados Coquerel VS   6€ 
Mele, vaniglia, pere, agrumato 
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CHERRY 

              Tio Pepe  4€ 
Invecchiato 5 anni in botti americane, note di mandorla e sentori di lievito 

  

Ruby Port, Fonseca Porto 5€ 
Ciliegia, ribes, mora 

 

Pedro Ximenez San Emilio 6€  
Uva passa, fichi, datteri   

 

GRAPPE  
 
 

 (Bianca) 4€ 

 

 

 (Barrique) 4€ 
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VERMOUTH 
 
Dopo teatro, cocchi 6€ 
Radice di liquirizia, china, rabarbaro, spezie scure, balsamico 

 

Cocchi  6€ 
Artemisia, agrumi, china, cacao, arancio amaro 

 

Carlo Alberto riserva  6€ 
Ciliegia, fiori di achillea, fava di Tonka, menta, tarassaco, scorza d’arancia  

  

Carlo Alberto     5€ 
Ciliegia, scorza d’arancio, fava di Tonka, erbe selvatiche 

 

Antica formula  5€ 
Uva passa, confettura di fichi, datteri, erbe di montagna, anice stellato, cannella, 
vaniglia  

 

Noilly Prat original dry (francese) 8€ 
Ginepro, noce, buccia d’arancia, tamarindo, vaniglia, camomilla 

 

  

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

LIQUORI/AMARI 

 
           Savoia americano rosso 6€ 

           Italicus 6€ 

           Camomilla Bordiga 4€  

           Alpestre 4€ 

           China antico Elixir 6€ 

           Rabarbaro 3€ 

           Amaro 80 4€ 

           Agricanto 4€ 

           Amaro del capo 4€ 



 

 

           Montenegro 4€ 

            Jagermeister 4€ 

           Fernet branca  4€ 

           Branca menta  4€ 

           Limoncello   4€ 

           Jefferson  6€ 

           Baileys  4€ 

          Amaro Tarquinia  4€ 

          Disaronno 5€ 

          Chartreuse 6€ 

          Genziana  5€ 

          Viparo 4€ 

          Sambuca molinari  3€ 

          Maraschino 4€ 

 

 

       VINI PASSITI  
 

      Se Bo Be Bi malvasia puntinata 2019 5€ 

 

      Due vigne Umbria bianco 2018 5€ 

 

      Calcaia muffa novile Barberani 2019  8€ 
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